
メインのお料理をお選びください

Main Dish

＋

お好きなだけお召し上がり頂けるビュッフェ

季節のお野菜サラダバー／自家製ドレッシング
店内焼成日替わりパン／プチデザート／
フルーツ／ドリンクバー・本日のスープ

Buffet

※Image is for illustrative purposes only.　※写真はイメージです。

2026.03.09

※All the prices are tax included.　※メニュー価格は全て税込表記でございます。
※Our store uses domestically produced rice.　※当店は国産米を使用しております。

・ベリーショートケーキ ・ニューヨークチーズケーキ ・ティ ラ ミス ・ジェラート ￥800各
Berry Shortcake New York cheesecake Tiramisu Gelato 800 yen each

※別途メニューもございます。係の者へお声掛け下さい
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モッツァレラチーズとバジル、トマトソース 《マルゲリータ》

Mozzarella cheese, basil, and tomato sauce 《Margherita》

4種のイタリアチーズ 《クワトロフォルマッジョ》

Four Italian Cheeses  《Quattro Formaggi》

生ハムとルッコラ　パルミジャーノチーズ 《ビアンカ》
Prosciutto and Arugula with Parmesan Cheese  《Bianca》

自家製サルシッチャと夏野菜の菜園風 《オルトラーナ》

Homemade Salsiccia and Summer Vegetables《Ortolana》

(税込)

(税込)

(税込)￥3，100

￥3，200

(税込)￥3，400

￥3，400
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US産牛サーロインステーキ 山わさびソース（150g）

US Beef Sirloin Steak with wasabi sauce

千葉県産北総豚肩ロ ースステーキ 特製ジンジャーソース（150g）

Pork Butt Steak with special ginger sauce

AUS産 牛フィ レステーキ（150g） 季節の焼き野菜添え バルサミコソース

Australian Beef Fillet Steak with balsamic sauce

特選 黒毛和牛サーロイン（100g） 季節の焼き野菜添え 赤ワインソース

Japanese Premium Back Beef "Wagyu" Sirloin Steak with vegetables and red wine sauce

￥3，800 (税込)

(税込)

(税込)

(税込)

￥3，400

￥6，500

￥7，800
本日のお魚と季節野菜の石窯グリル バジルとフレッシュトマトソース

Today's Stone-Grilled Fish and Seasonal Vegetables 
with Basil and Fresh Tomato Sauce (税込)￥3，800
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ズワイ蟹トマトクリームソース 《タリオリーニ》

Snow Crab Tomato Cream Sauce 《Tagliolini》 (税込)￥3，400

メカジキと揚げ茄子、フレッシュトマトソース 《スパゲッティ》
Swordfish, Fried Eggplant, and Fresh Tomato Sauce《 Spaghetti》

(税込)￥3，200

鶏肉とひよこ豆の煮込みソース カチャトーラ風 《パッパルデッレ》

Braised Chicken and Chickpea Cacciatore Sauce 《Pappardelle》 (税込)￥3，300
焼きとうもろこしとイベリコ豚ベーコンの玄米リゾット　リコッタチーズ添え

Brown Rice Risotto with Grilled Corn and Iberico Pork Bacon,
Served with Ricotta Cheese (税込)￥3，200


