
当店自慢 !!　広島野菜＆フルーツビュッフェ

シェフのふるさと「広島」から直送された食材をたっぷり使ったお野菜＆フルーツビュッフェ !!
当店のランチには全て上記のビュッフェ + ドリンクバーがつきます。

PASTA LUNCH

VILLAZZA  due  LUNCH TIME MENU

下記のメニューから 1 種類をお選び下さい。( 大盛り +200 円 )

価格は税込です。当店で使用しているお米は全て国産米です。  Tax included. We use 100% domestic rice.

パスタランチ \2,200

+200 円で生パスタ タリアテッレ に変更が可能です。  You can change to fresh pasta Tagliatelle if you add ￥200.

Please choose one from the following pasta menu. (You can have big size if you add \200.)
                        

2018/06/01～2018/06/30

DRINK MENU       ALL \500
生ビール ( プレミアムモルツ ) スパークリングワイン

グラスワイン・白 グラスワイン・赤

Draft beer
（SUNTORY  “The PREMIUM MALTS”）

Glass of sparkling wine

Glass of white wine Glass of red wine

HOLIDAY

1. 　ズワイガニのトマトクリームソース　スパゲッティーニ
      Spaghettini with snow crab tomato cream sauce

due の看板パスタ !

2. 　鮪カマとチェリートマト、じゃがいも　スパゲッティーニ
      Spaghettini with grilld tuuna meat, cherry tomatoes, and potato add a touch of botargo.

オーブン焼きしたカマをトマトの酸味でまとめ、鮪のカラスミをかけ 仕上げました　    

3.　大山鶏とツルムラサキのピリ辛トマトラグー　スパゲッティーニ
       Spaghettini with spicy tomato and chicken stew.     

山菜を思わせる野性的な味と粘りが特徴の“ツルムラサキ”を鶏肉と合わせました

本日のお肉料理 \3,000TODAY’ S MEAT DISH

シェフおすすめのお肉料理を旬のお野菜ローストとご一緒に！
詳しくはスタッフまで。


